Bistro

ENTREES | ENTREES

POTAGE DU JOUR
SOUP OF THE DAY 4.50

SALADE DE TOMATES ET
MOZZARELLA FRAICHE
TOMATOS AND FRESH
MOZZARELLA SALAD 8.95

CALMARS FRITS | FRIED SQUID

Choix de sauce tomate piquante ou aioli. | Choice of
arrabiata or aioli sauce. 9.95

NACHOS DE JORGE
JORGE’S NACHOS

Chips de tortillas, purée de haricots noirs, mozzarella
et pico de gallo. | Tortillas chips, black beans puree,
mozzarella and pico de gallo. 9.95

POULET GRILLE SUPPLEMENT DE 4.50$

GRILLED CHICKEN SUPPLEMENT OF $4.50

TARTARE DE BEEUF ANGUS
CLASSIQUE A L’'OMERTO

CLASSIC ANGUS BEEF TARTARE
WITH OMERTO
40Z 1.95

6 OZ EN PLAT PRINCIPAL | AS A MAIN COURSES 16.95

Servi avec salade verte et frites. | Served with green
salad and french fries.

PLATS PRINCIPAUX
MAIN COURSES

POKE BOWL

Sashimi de truite, riz, avocat, edamame et sésame.
Trout Sashimi, rice, avocado, edamame beans and

sesame. 16.95
BURGER TACO

Porc de la Charcuterie Charlevoisienne épicé a

la mexicaine, avocat, tomate, salsa d’ananas et
coriandre, servi avec salade verte et frites.

Mexican spiced pork Charcuterie Charlevoisienne,
avocado, tomato, pineapple and coriander salsa, served

with green salad and french fries. 15.95
SANDWICH BANH MI

VEGETARIEN | VEGETARIAN

Pain ciabatta A chacun son pain, légumes marinés
au gingembre, mayonnaise au soya et sambal oelek,
houmous aux poivrons rotis, servi avec salade verte.
Ciabatta bread A chacun son pain, ginger marinated
vegetables, soy and sambal oelek mayonnaise, roasted
pepper hummus, served with green salad. 14.95

_
LA ROTE DES

..................................................................... s

MENU du midi &=
Lunch time MENU

LINGUINE ALLA PUTTANESCA
PASTA ALLA PUTTANESCA

Tomates, olives, anchois, ail, cAprons et vodka. | Tomatoes,
olives, anchovies, garlic, capers and vodka. 12.95

POULET GRILLE CITRONNE SUPPLEMENT DE 4.50$

LEMON GRILLED CHICKEN SUPPLEMENT OF $4.50

QUICHE CHARLEVOISIENNE
CHARLEVOIX QUICHE

Viandes et légumes de la région de Charlevoix, servie avec
salade verte. | Meat and vegetables from Charlevoix region,

served with green salad.  14.95
BAGEL

Saumon fumé Fumoir Saint-Antoine et fromage a
la créme, servi avec salade verte et frites. | Smoked
salmon Fumoir Saint-Antoine and cream cheese served

with green salad and french fries. 15.95
POUTINE

Joue de porc fumée, frites et sauce au fromage bleu
Ciel de Charlevoix de la Maison d'affinage Maurice
Dufour. | Smoked pork cheek, french fries and Ciel de
Charlevoix from Muaison daffinage Maurice Dufour blue

cheese sauce. 16.95

STEAK FRITES | STEAK AND FRIES

Onglet de beeuf Angus 6 oz grillé, sauce demi-glace,
servi avec salade verte et frites. | 6 oz grilled Angus
Beef strips, gravy sauce, served with green salad and

french fries. 20.95

LA PECHE DU JOUR
CATCH OF THE DAY 16.95

DESSERTS

DESSERT DU CHEF
CHEF’S DESSERT 4.50

TARTE A LA LIME
KEY LIME PIE 5.50

SORBET | SORBET 4.50

POUR LES PLATS SANS GLUTEN, DEMANDEZ
AU SERVICE DE VOUS CONSEILLER.
FOR GLUTEN-FREE DISHES, ASK YOUR SERVER.

S| VOUS AVEZ DES ALLERGIES, VEUILLEZ LE
MENTIONNER AVANT DE COMMANDER.

IF YOU HAVE ALLERGIES, PLEASE MENTION IT TO
YOUR SERVER WHEN PLACING YOUR ORDER.



VIN BLANC | WHITE WINE

VERRE | GLASS BOUTEILLE | BOTTLE
SAUVIGNON BLANC, TOSCHI 10.75 49
Fruité et vif | Fruity and lively
CHENIN BLANC, DOUGLAS GREEN 7 32
Fruité et vif | Fruity and lively
PINOT GRIS, PFAFF 9 42
Fruité et doux | Fruity and mellow
CHARDONNAY, ANDRE GOICHOT 9.75 45
Aromatique et rond | Aromatic and round
ROS E VERRE | GLASS BOUTEILLE | BOTTLE
CAZAL VIEL 7 32
Fruité et léger | Fruity and light
LISTEL-GRIS 7 32
Fruité et léger | Fruity and light
CHATEAU BELLEVUE LA FORET 8 37
Fruité et généreux | Fruity and generous
VI N RO U G E | R E D WI N E VERRE | GLASS BOUTEILLE | BOTTLE
TEMPRANILLO, DOMA 7 32
Aromatique et souple | Aromatic and supple
SYRAH, CHATEAU STE-MICHELLE 10.50 48
Aromatique et charnu | Aromatic and fleshy
PINOT NOIR, OYSTER BAY 11.25 52
Aromatique et souple | Aromatic and supple
CABERNET SAUVIGNON, BAROSSA VALLEY ESTATE 12 56
Aromatique et charnu | Aromatic and fleshy

POUR PLUS DE CHOIX, DEMANDEZ NOTRE CARTE DES VINS | FOR MORE CHOICES, ASK FOR OUR WINE LIST

BIERE PRESSION | DRAFT BEER

KLASS OU BLANCHE | KLASS OR WHITE

KEITH’S ROUSSE OU BUDWEISER
Microbrasserie Charlevoix RED KEITH’S OR BUDWEISER
VERRE | GLASS PINTE | PINT PICHET | PITCHER VERRE | GLASS PINTE | PINT PICHET | PITCHER
5 7.25 14 5.75 7.50

14.25

BOISSON | BEVERAGE

THE, CAFE, TISANE | TEA, COFFEE, TISANE 2.50 LIMONADE MAISON | HOMEMADE LEMONADE 3.75
JUS DE LEGUMES | VEGETABLE JUICE 3.25 THE GLACE MAISON | HOMEMADE ICED TEA 3.50
BOISSON GAZEUSE | SOFT DRINK 3.25

EAU PETILLANTE | SPARKLING WATER 3.25

POUR LES PETITS | CHILDREN’S MENU

Inclus : potage et boisson 8 oz. | Included: Soup and 8 oz beverage.

PATES SAUCE BOLOGNAISE OU AU BEURRE
PASTA WITH BOLONESE SAUCE OR BUTTER 10

SANDWICH GRILLE AU FROMAGE | GRILLED CHEESE

Servi avec frites ou salade verte. | Served with french fries or green salad. 12

FILET DE POULET GRILLE | GRILLED CHICKEN BREAST

Servi avec frites ou salade verte. | Served with french fries or green salad. 12
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